MENUS PARA GRUPOS

Si necesitas un mend a medida, contacta con nosotros.
Nos adaptamos a tu presupuesto, y/o opciones
vegetarianas/intolerancias

36 EU
PARA COMPARTIR
Pan de coca con tomate aceite de oliva y sal maldon
Jamon ibérico
Chipirones a la Andaluza con lagrimas de salsa tartara
Huevos rotos con jamon ibérico al aroma de trufa
Carpaccio de buey con rucula silvestre, escamas de foie y vinagreta de crudites de

verduritas con sus tostaditas a las finas hierbas

SEGUNDO A ESCOGER
Lomo de bacalao gratinado con panaché de verduras y muselina de membrillo sobre
emulsién de queso Idiazabal
Tallada de ternera a la antigua con patatas paja y pimientos del Padron
Costillar ibérico a la brasa en su salsa con patatas de luxe
Arroz meloso de costilla y setas de temporada (Min. 2 pax)
Paella Marinera con gamba y cigala (Min. 2 pax)
Paella de verduras de temporada (Min. 2 pax)
Paella de cebolla al toque de romero y tomillo (Min. 2 pax)
POSTRE A ESCOGER
Coulant de chocolate
Sorbete de limén

Crema catalana

BEDIDA
1 botella de vino cada 3 personas o bien 2 refrescos + 1 de agua para 3 pax

Café o infusion



46 EU

PARA COMPARTIR
Pan de coca con tomate y aceite de oliva

Jamon bellota cortado a mano
Zamburifas con virutas de jamén Ibérico

Caneldn crujiente relleno de carn d “olla con queso cremet, vinagreta de
tomate concasse y espinacas baby

Esfera de rabo toro con corazén de queso tetilla sobre compota de pera al
aroma de vermut negro
SEGUNDO A ESCOGER

Paella Sr Perelada con rape, gambas, sepia y calamar (Min. 2 pax)

Paella de Secreto ibérico con cebolla caramelizada y setas variadas (Min. 2
pax)

Fideua de Marisco con gambas rojas (Min. 2 pax)

Lubina 500 grs a la plancha con wok de verduritas y risole de patatas
Entrecot de ternera con patata paja y pimientos del Padréon
Pierna de cordero lechal a baja temperatura con vino tinto, glasé de
mantequilla trufada, y emulsién de boniato asado
POSTRE A ESCOGER
Tiramisu
Crema Catalana
Tarta de queso casera con frutos rojos
BEDIDA

1 botella de vino o 2 refrescos + 1 botella de agua para 3 personas

Café o infusion



50 EU
PARA COMPARTIR
Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen extra
Jamon bellota cortado a mano
Canutillos de salmén ahumado relleno de queso Philadelphia, rucula, nueces
garrapinadas y huevas de tobico
Pulpo a Feira con patatas cachelo

Tomate Cor de bou con ventresca de atun aliflado al toque de pesto

SEGUNDO A ESCOGER
Solomillo de ternera con patatas paja y pimientos del padréon

Pierna de cordero lechal a baja temperatura con vino tinto glasé de
mantequilla trufada y emulsion de boniato asado
Suquet de medallén de rape con cigalas , almejas y mejillones

Paella o arroz caldoso de del sefiorito (Min. 2 pax)
POSTRE A ESCOGER
Trampantojo de pera
Tiramisu artesanal
Coulant de chocolate con helado de vainilla
BEDIDA
1 botella de vino cada 3 personas o bien 2 refrescos + 1 de agua para 3

personas

Café o infusion



60 EU

PARA COMPARTIR
Pan con tomate y aceite de oliva virgen extra

Jamoén bellota cortado a mano
Tarrina de foie micuit casero con frutos rojos y sus tostaditas

Tartar de atun con daditos de aguacate, mango, huevas de tobico y tostaditas
de sésamo

Duo de closcada con reduccion de carabineros
SEGUNDO A ESCOGER
Solomillo de ternera con foie y corddn de salsa de oporto
Mariscada Individual

Lenguado a la plancha con gambas al ajillo sobre medallones de patata
planchada

Paella de frutos del mar sobre carpaccio de gambdn y puntas de alioli de ajo
negro (Min. 2 pax)

Paella o arroz caldoso imperial (Min. 2 pax)
Paella de chuletén tomahawk (minimo 2 personas)

POSTRE A ESCOGER

Trampantojo de mandarina
Texturas de chocolate

Trufas con chocolate y nata

BEDIDA
1 botella de vino o 2 refrescos + 1 botella de agua para 3 personas

Café o Infusidon



MENU INFANTIL

PRIMERO

CANELONES DE CARN D "OLLA CON BECHAMEL GRATINADOS CON PARMESANO

SEGUNDO A ESCOGER

MILANESA DE POLLO CON PATATAS FRITAS
O

HAMBURGUESA CON QUESO EN CAMA DE TOMATE PROVENZAL Y PATATAS FRITAS

POSTRE

HELADO

1 BEBIDA
AGUA
o)

REFRESCO

18 EU



